”Genopdagelse af gamle baelgfrugter — dyrkningsmaessigt og kulinarisk”

3 ar, 648.000 kr. Rikke Thomle Andersen (tidligere gkologisk planteavlskonsulent, arbejder med
sortsafprgvning og udvikling for gkologiske producenter, PhD stud. 1 ”brugerdrevet foredling”,
medlem af Frgsamlerne) er den faglige projektleder.

Milet er afprgvning, opformering og beskrivelse af 28 sorter af bgnner og @rter — flest landracer
eller lokalsorter, som de kaldes, nar de kommer f.eks. fra en familie, nogle er gamle handels-
sorter — samt kulinarisk afprgvning af disse.

Dyrkning og afprgvning vil finde sted pa felgende lokaliteter: Frilandsmuseerne i Lyngby og
Maribo, Haver til Maver i Odder, Jyndevad gkologisk forsggsstation i Sgnderjylland (Tinglev),
og hos medlemmer af Frgsamlerne. Der er afsat midler til gartnernes arbejde og til alle, ogsa
private, der vil opformere en stgrre portion af hver sort til den videre afprgvning. Afprgvningen i
private haver, dvs. beskrivelse under dyrkning, smagsprgvning og vurdering, er ulgnnet — men
deltagerne, der iser vil vere foreningsmedlemmer, far mange gode kursustilbud.

Formidling af resultaterne og af plantegenetiske ressourcer i det hele taget vil finde sted pa
museerne og hos skolebgrnene i Odder, pa Frgsamlernes kurser og pa de markeder, hvor vi har
stande.

Der er planlagt en omfattende kursusvirksomhed, mest i 2012, hvis malgruppe isar er
medlemmer af Frgsamlerne. Der er midler til at ggre kurserne gratis for os plus noget, men nok
ikke det hele, til transport og forplejning — hvorfor vi vil ggre disse sa meget faelles som muligt.

Kort tidsplan

Primo 2012: Kort kursus eller mgder om dyrkning og frgavl af erter, malrettet alle der vil lave
afprevning, men is@r de der vil opformere sorterne. Vi skal vide mere om krydsningsfarer og
renholdelse. Underviseren vil vaere en erfaren planteavlskonsulent.

Marts 2012: Rikke Andersen vil fortelle om projektet pa Forarsmgdet i Helsinggr.

April? 2012: Endags kursus i1 Sensorik v/Hanne Kjarsgaard, University College Sjzlland.
Malgruppen er alle interesserede frgsamlere, men is@r de der vil arbejde med afprgvning af
bgnner og @rter. Plus f.eks. tomatngrderne. Pa én dag kan vi jo ikke blive uddannede
smagspanelseksperter, men vi far de grundleeggende begreber og mulighed for at afprgve
smagsnuancer. Vi far ogsa et skema for prgvesmagning af vores @rter og bgnner.

Sommeren 2012: Kursus pa ca. 4 mgdegange i sammenligning og beskrivelse af @rter, brug af
deskriptorer osv., pa Jyndevad Forsggsstation. Malgruppen: Alle, der afprgver @rter, evt. andre
interesserede medlemmer. Undervisere er Stein Solberg og Gert Poulsen. Altsa ca. 4 hele dage i
hhv. maj, juni, juli og august (tror vi). Kurset er gratis og der er en del penge til rejseafgifter.

September 2012: En "mad-event” i forbindelse med vores arsmgde i Maribo 21.-23/9. Et mobilt
kgkkenprojekt vil lave smagsprgver til den offentlige event og om muligt retter til deltagernes
middag. Der er ogsa planlagt et foredrag og bgnner og @rter i dansk madhistorie, evt. v/ Bi
Skaarup. Vi kan maske ikke bruge de afprgvede sorter (private savel som forsggsstationens) til
frgavl — men vi kan spise dem!

2013:

Afprgvning, opformering og formidling fortsatter.

Der er penge til enkelte afprgvninger pa Jyndevad af sorter med potentiale for dyrkning pa
markskala (altsa ikke de hgje arter).

Der er beregnet penge til PR materialer (foldere og f.eks. bannere) til vores markeder, med hjalp
fra en journalist og en kok.

Der vil vere en mad-event i september.

2014:

Aktiviteterne fortsatter. 4-8 sorter af bgnner og @rter (altsa de lave) bliver afprgvet til dyrkning
pa markskala. Stort workshop/madevent til slut for at se pa mulighederne — med bl.a. kokke,
SeedCom og frgavlere.



